
LOS PASOS DE LOS PASTORES....

Camina siguiendo

31 Mayo - 2 Junio 



Acompaña al pastor y sus ovejas por parajes de
naturaleza virgen. 

Disfruta de una comida al aire libre rodeado de olivos y
viñedos.

Completa tu escapada en el hotel La Torre del Visco
con una velada gourmet en el restaurante El Visco,
Estrella Verde Michelin de gastronomía sostenible.

la
EXPERIENCIA



 A LOS PASTORES
Acompaña a Fernando y Alejandro Gil, los
pastores, y sus perros mientras guían su
rebaño de ovejas de Rasa Aragonesa hacia
pastos frescos.

Te invitamos a seguir una ruta impresionante
por las montañas del Matarraña a un ritmo
pausado. Siguiendo las huellas de siglos de
tradición a través de olivares centenarios de
belleza natural virgen, llegamos a Mas de Tel-
lúric, una espléndida bodega local.

Unete



Aquí, en la masia de Teluric de cultivos
responsables, agricultura regenerativa y
productos 100% ecológicos, hacemos una pausa
para disfrutar de un generoso picnic con
productos locales que incluyen queso, aceitunas,
verduras y, por supuesto, cordero marinado con
los vinos ecológicos de Tel-lúric.

El almuerzo es un evento compartido con
pastores y productores, rodeados por las ocas
que deambulan por el corral y aparecen en las
propias etiquetas de la bodega.
. 

COMIDA
Al aire libre



TORRE
La

La cena es un menú  diseñado por nuestro jefe de cocina
para mostrar el excelente cordero local que es el

resultado de este oficio ancestral del que han participado
durante el día. Cada plato está inspirado en productos

frescos de nuestra finca ecológica y huertos que proveede
a cocina de ingredientes frescos de temporada durante

todo el año.

Por la tarde hay un corto viaje de regreso a La Torre
del Visco para tener la oportunidad de relajarse en
los jardines, la biblioteca o tomar una copa en la
terraza antes de una cena en el restaurante El Visco,
galardonado con una Estrella Verde Michelin por su
gastronomía sostenible.



ARTESANOS
Nuestros

El compromiso de La Torre del Visco con
la sostenibilidad pasa por apoyar a

nuestros pequeños productores
familiares y la agricultura regenerativa.

Nuestros productores locales son
auténticos artesanos y adaptan los

métodos de trabajo tradicionales al siglo
XXI para elaborar productos ecológicos

excepcionales.
 

Pastoreo extensivo- esta forma de
pastoreo al que se dedican los
hermanos Gil desempeña un papel
crucial en la protección de los bosques
y la reducción del riesgo de incendios
forestales, así como en la producción
de carne natural de calidad
excepcional.
. 



Ven y experimenta el lujo natural de nuestra tierra y comparte las
riquezas de sus productos.

 CON LA NATURALEZA
Sorin y Mariana de Tel-lúric cuidan el entorno con cultivos
responsables, agricultura regenerativa y productos 100%
ecológicos. Este enfoque no solo preserva el paisaje natural
sino que también confiere a sus vinos, aceites y almendras un
carácter único..

En armonía



2 noches de alojamiento en  La Torre del Visco.

Desayuno abundante cada mañana y cena cada noche en el
Restaurante El Visco (bebidas a parte).

Paseo con los pastores por paisajes vírgenes acompañando a
sus ovejas hacia pastos frescos.

Comida al aire libre en la masía-bodega de  Tel-lúric.

Traslado desde y hasta el hotel para realizar la actividad.

Seguro de accidente. 

DETALLES
Los

€670 por persona en habitación compartida.
Consulte precio para habitación individual. 

Precio



La Torre del Visco se reserva el derecho de posponer o anular
el programa si no se alcanza el número mínimo de
participantes (4 personas).

Programa sujeto a variaciones por razones organizativas o
climatológicas. 

Los participantes deben de poder caminar 5Kms sin dificultad.
 

Condiciones de pago: 100€ al realizar la reserva sin derecho a
reembolso en caso de cancelación por parte del participante.  
Se ofrecerán fechas alternativas si se cancela por La Torre del
Visco.  El pago final, incluidos los extras se realizará al final de
su estancia. 

CONDICIONES
Las



Contáctenos
La Torre del Visco 

(+34) 978 76 90 15 / 978 76 90 56 
reservas@torredelvisco.com

www.torredelvisco.com 

mailto:reservas@torredelvisco.com
http://www.torredelvisco.com/

